
ф"дaр*о"* служба по надзору
в сФере защитьI прав потреби.гелеЙ и благополуrия человека

(Dедеральное бюджетное r{ре2fiдение здравоохранения
к![ентр .".r."bi и апидемиологии в Краснодарском крае)

Аттестат аккредитации органа инспекции
м RA. RU.7l00l2 от 22.04.20l5г.

ЭКСПЕРТНОЕ ЗА
/м,,,, y'o,/il<{b -J/,,M

:i / '- t

по Ре3улrrтатам санитарно -апидемпологиче,ской

при]ltерного единого 10-дневного меню( обел) на 0сен

учебного года, разработанноеуправлением об;rазов
мунIлципального образования Кущевский район (К

Кущевский р-н, Кущевская ст,-ца, ул.Кр
для организации питания учащихся 12 лет и старше

учрежденил"l муниципального образования Ку

Произво;lство экспертизы начато: 25.08.2021г. в 10.()0ч.

Произllолство экспертизы окончено: 31.08.202lг.в 12.50ч.

1,Основание: заявJIение начаJIьника управления
муни.цлrпаJrIьного образования Кущевский район Богуновой

Кущевском филиале ФБУЗ "Щентр гигиены и эпидемиологи

24,08,202lг. Ns 1 053/ |046l оИ
2. Заявитель: Управление образованием администра]Iии м
Кущевский район
Юрилический адрес: Краснодарский край, З52030, Ку

ул.Крупской,4;
ИНН: 2340015819;

оГРН: |032З22517590.

фактический адрес: Краснодарский край, З52030, ,Ку

ул.Крупской,4.
3.Разработчик: Ушравление образованием админи

образования Кущевский район;
К)рилический адрес: Краснодарский край, З52030, Куrце

ул.Крупской,4;
Фактический алрес: Краснодарский край, 352030, Ку

ул.Крупской,4.
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4.Щель экспертизы: на соответствие требованиям рл}дела I

период 2021-2022 учебного года для организации питания
лет Il старше) обцеобразовательных учреждений мун
Кущевский район, разработанного на основе следуюших
- СанПи}I 2.зl2,4,З590-20 кСанитарно-эпидемиоJIогические
общественного питания населения));
- Мет,о.цические рекомендации МР 2.4.0|79-20 кРекомендац

п.8.1 .2, п.8.1 .3; п,8.1.4; п.8.1.6; 8.1.9 СанПи1-I 2.

эпидемиологические,гребования к организации общественно
5. Перечень рассмотренных материалов:
_ приI\{ерное единое 10-дневное меню (обел) на осенне-зимц
5-1 1 классов ( 12 лет и старше) общеобразовательных у
образования Кущевский район на202\-2022 учебный год;
- технологические карты кулинарных изделий (б:lюл)
техно.логии приготовления блюд и кулинарных изделий:
- пояснIIтельнаJI запиOка к меню;
- накопительная ведомость выполнеl{ия норм питания воз
лет и старше.

б. Санитарно-эпидемиологическая оценка:
IIрелс-тавленное примерное единое l0-дневное меню

обучающихся общесlбразовательных организаций>>, уl..
Фелерzulьлlой службы п0 надзору в сфере защиты прав п

во всех ооразовательных учрежпениях/под ред. м.п. Моги
MocKBa.20l lг;

питанлlя при общеобtrlаз<lвательных пrколах/Под ред. Ф.л.м
2004г;

- 'Гехнолоl Ltчеокие карты кулинарных изделий и блюд;
- НакопIл,геJIьная ведол{ость выполнения норм питания
,IeT и старше.

человека. ['лавным государственным санитарным врачом Р
l Iоповой;
- СборниК технологических нормативоВ, рецепт)р блюд и
школьнь]х образовательньж учреждений, школ-интернатOв,
оздоровительных учреждений) Л.С. Коровка д.Я; Переtsчulов,
- Сборник технически,х нормативов- сборник рецептур на

- Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для п
М.П, Мtlглl;;Iьного] Москва: ДеЛи приIlт, 2005г;
- Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для п
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По резу.llьтатам экспертизы примерного единого 10-дневн

на основании сформ!lрованного рациона питания, вклIоча}о

блюд, кулинарных, м),чных, кондитерских и хлебобулочн

зимнLIй период для обучающихся 5-11 классов ( l2 лети ста

учреждений муниципального образования Кущевский район

),становлено:
l. Примерное единое 10-дневное меню 1обел) для детей

приемам пищи 1обел) (г1.8.1.2, п.8.1.4 СанПиН 2,3/2.4.З590-

2. Прелставленное меню ршработано с },четом сезонн

на периOд дв),"х недель (l0 днеi{, предусмотрены с п

лифференrrированного по возраату обучаюшихся (7-11

2,з12.4.з590-20).

3. В шtеню тrред},сN{отрено однс}разовое питание: обед

12).

4. ГIримерное меню содержиI информаuию о коли

энергетической и пищевой ценности, приведены ссылк!I н

блюд и кулинарных изделий в соответствии со сборником

8 СанПиI] 2.З 12.4.З 590-20).

5. Наименованияl блюд и кулинарных изllелий, ук
соответствуют наименованиям в использованных сборниках
картах) (рtiзлела II п.2.8 СаrrПиII 2.3l2,4.3590-20).

6. Запрещенные блюда (пищевая продукчия) в м

прилож9I{ие б СанПиН 2.З 12.4.3590-20),

7, С-витамивизация, согласно пояснительной запис

ежедневной закладкрI в третьи блюда (п.8.1 ,6 приложение 10

8. Ссlг.тlасно пояснительной записке, профилактика йод

осуществJIяется путем введения в рацион йолированной
,гребсlваниям п.8.1.6 приложение 10 СанПиН 2.З12,4,З590-20

9. В rIримерном меню соблюдены требования по массе

изделиЙ для учащихся старше 12 лет (п.8.1,2 приложен

2.З12,4.З590-20):

щихся l2 лет и старше

l0. Суммарные объемы блюд по приемам пищи соот
прилох(ение Jф 9 таблица 3 Са н 2.зl2.4,з5

меI{ю (обед) на
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ащихся ста l2 "rеr,

горячих 2-х блюд ( плов из oTBapнoil говядины, гарниров из

картофельного пюре' штучных рыбных или мясных котлет

напитков ( соки овощI{ые , фруктовые, кисломолочные
сухофруктов, чай) ,

1 l. Распределение энергетич9ской ценности блюд по tt

пребывание детей в образовательных учреждениях,
(приложение l0, таб.лица 3 СанПиН 2,З12,4.З590-20) - З0%

что составляет 8l8 кка-гl при нормативе 816 ккац.

|2, По результатам анализа накопительной ведомости

Обед по составу пищевых продуктов и готовых блюд
овощи натуральные), горячlлх 1-х блlод( супы с бобовыми,

2022 учебногс года, разработанное управлением о(

N{уницлIlliLцьного образования Куrцевский райtон (К

возрасr,нсlй категории детей ст,аршеl2 лет" учащиеся
наборап,tи пищевой продукции (на 1 учащегося в сутки), что
(п.8.1.2 прилсlжение Jф 7 таблица 2, СанПиН 2.З12.4.З590-20).

7.Вывод: ttримернос) единое 10-дневное меню(обед) на

Кl,щевскlлй р-н, Кушlевская ст-ца, ул.Крупской,4) для о
старше l2 лет общеобразоЁательных учрежлений му
Кущевский район, соо,Iветствуют требованиям раздела II
п,8.1.2, п.8.1.3; п.8.1 .4; п.8,1.6; 8.1 .9 СанI]иН 2.
эгlидемиоJIогические требования к организации общесl:вен

Врач по общей гигиеttе
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